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PAULANERS

IM WEHRSCHLOSS \

SPARGELCREMESUPPE

Pistazien-Gremolata | griiner & weiRer Spargelg | Landbrotsyavfyk € 8,50

SPARGEL-LACHS-BRUSCHETTA

gerostetes Landbrot, | hausgebeizter Lachs, | Barlauch |
marinierter griiner & weiRer Spargel | geréstete Pinienkerne €12,90

KROSS GEBRATENES ZANDERFILET

griiner & weilBer Spargelg | HqunderbIUten-HoIIandaiseCyg’j
geraucherte Drillinge € 27,90

CORDON BLEU VOM KALB

gefillt mit Ammerlander Schinken und Bergkase | Spargelragout |

2,34a.c8

getriiffeltes Kartof'felpijreeg € 29,90
SPARGEL ,KLASSISCH*

250g oder 500g Spargel, (Rohgewicht) | zerlassene Butter, |

Sauce Hollandaise__; | neue Kartoffeln, € 20,90 | € 23,90

WAHLWEISE MIT

Schnitzel vom SchweinayC € 24,90 | € 27,90
Schnitzel vom KalbayC € 27,90 | € 30,90
Ammerlander Schinkenm4 € 24,90 | € 27,90
Norwegischem Lachsﬁletavdvg € 25,90 | € 28,90
ERDBEER TARTELETTE

Mousse von der wei3en Valrhona Schokolade |

Mandel-Minz-Pesto | kandierter Spargel € 8,50

»SPECIAL“ ZU JEDEM HAUPTGANG ALS 2. ODER 3. GANG

2. GANG = Hauptgang + kl. Spargelcremesuppe oder kl. Erdbeer-Tartelette + € 4,00
3. GANG = Hauptgang + kl. Spargelcremesuppe + kl. Erdbeer-Tartelette + € 8,00
WEINEMPFEHLUNGEN G 21GE€7,00 =10, 751 Fl /€ 19,50

Sauvignon Blanc, (13% vol.)
Nahe | Carl Adelseck | trocken | fruchtig

Spatburgunder Roséwein, (11.5% vol)
Nahe | Carl Adelseck | feinherb | blumig

P

Eine Ubersicht {iber die gekennzeichneten Allergene, Zusatz- sowie Inhaltsstoffe findet Ihr in unserer Hauptspeisekarte.
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p.P.

79,00 €

inkl. Buffet
und Getrinke-
auswah|!

PARGEL-
- PARTY

17. Mai & 24. Mai




