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APERITIF-EMPFEHLUNG

PROMOSSO ROSE
Spumante Brut | Venetien | Weingut Montelvini | Italien 0,1L €5,90

VORSPEISEN
WILDGULASCHSUPPE ,

Petersilienwurzel | Krauterseltllnge € 10,50

ROTE BETE CARPACCIO

Gebackene Kasepraline al,g,cl Limette | | Pinienkerne | | Blattsalate“ € 11,50

HAUPTGANG
ROSA GEGARTE ENTENBRUST

Entenjus | | Heidelbeerkraut |Steinpi|z-SemmeIkn6deI

ach € 28,50
WOLFSBARSCH IM AROMABEUTEL
Fichte & Wacholder | Stelnpllze . , | Rosenkohl | Rostkartoffeln € 25,50
PLANTED STEAK 120G,
Fichtennadelsauce . | Waldpilze g,Il Nussbutterpliree . € 26,50
DESSERTS
BESCHWIPSTE BIRNE
Rooibos-Karamellsauce . | Vanilleeis e | Schokoerde at AN €9,50
LEBKUCHEN CHEESECAKE _
Sauerkirschsorbet | Haselnuss fan . €9,50
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WEIN-EMPFEHLUNG
2019 RUFFINO RISERVA DUCALE CHIANTI CLASSICO |
Toscana DOCG - Komplexes Bukett mit Noten von Veilchen, Kirschen, 0,20L €38,00
dunklen Beeren, Tabak, Nelken und Pflaumen 0,75L € 26,00
DIGESTIV-EMPFEHLUNG
WINTERPFLAUME
Edler Pflaumenlikdr mit winterlichen Gewirzen wie Zimt und Nelke (17,5 % Vol) € 4,00
APFELSTRUDEL LIKOR
Apfelstrudel Likor (20 % Vol) mit feinen Zimt- und Mandelnoten € 4,00

Eine Ubersicht iiber die gekennzeichneten Allergene, Zusatz- sowie Inhaltsstoffe findet Ihr in unserer Hauptspeisekarte.



